
Pilz- und Fotoexkursionen mit professioneller Anleitung 

Rundwanderungen sowie Pilzexkursionen sind direkt vom Haus 
aus möglich und führen uns in schöne Edelkastanienwälder und 
Laubmischwälder mit Eichen. 
Für die Trüffelsuche werden wir mit unserem Trüffelhund Snoopy 
in geeignete Gebiete fahren und begeben uns auf die Suche nach 
der schwarzen Sommertrüffel, die auch in Ligurien gefunden 
werden kann. Nach Absprache finden individuelle Pilzbespre-
chungen, Bestimmungsübungen und Vorträge statt. 

 

 

Pilz-,Wander- und Genusswoche  in Ligurien 

 

08.-14.Oktober 2017  

Pilz-, Wander- und Genusswoche in Ligurien  

Trüffel- und Pilzexkursionen, Kennenlernen der ligurischen Küche  

mit Kochkurs 

 

 
Die italienische Region Ligurien bietet weitaus mehr als nur die berühmten "Cinque Terre". Vor allem 
das abseits vom Massentourismus gelegene Landesinnere eignet sich hervorragend für einen erholsa-
men Urlaub inmitten der Natur.  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
                                                                                                           

 
                                                                                 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

Reisekosten:  740,- € pro Person. Der Reisepreis beinhaltet 6 Übernachtungen im DZ mit Halbpension (EZ-
Zuschlag 120,- €). Teilnahme an allen Wanderungen und Ausflügen, Kursen und Weindegus-

tation. Max. 8 Teilnehmer. Anreise individuell (PKW, Bahn, Flugzeug). 
 

Weitere Infos und Anmeldung über: Tel. 08558/9749525 oder e-Mail: karasch@pilzteam-bayern.de 

Übernachtung im Vara-Tal bei Varese Ligure   
 

Gästezimmer (DZ mit Dusche/WC) in liebevoll restauriertem alten 
Anwesen an den Hängen des Monte Gottero (Natura-2000-Gebiet) 
im ligurischen Apennin mit herrlichem Ausblick über die wilde 
Landschaft des oberen Vara-Tals.  
 

Halbpension: Frühstück und Abendessen mit ligurischen Spezialitä-
ten aus eigener Herstellung  

Ligurische Küche, Verkostung regionaler Spezialitäten 
 

Beim Abendessen werden wir mit ligurischen Köstlichkeiten ver-
wöhnt, wie z. B. hausgemachter Pasta, Ravioli und Gnocchi, Car-
paccio vom Kaiserling, Steinpilzrisotto, Rinderbraten mit Kräutern 
und vielfältigen Gemüsegerichten sowie den von uns selbst ge-
sammelten Pilzen. Beim Kochkurs werden wir in die Geheimnisse 
der ligurischen Küche eingeweiht und dürfen lokale Spezialitäten 
verkosten. Außerdem steht eine Weinprobe auf dem Weingut von 
Paolo Bosoni (www.calunae.it) auf dem Programm. 
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